
 

Sehr geehrte Gäste, liebe Mitglieder, 

 

das gesamte OHG-Team hat die letzten Wochen genutzt und eine 
neue Speisekarte entworfen. Wir haben versucht, berechtigte 

Kritiken, Anregungen und Wünsche unserer Gäste zu 
berücksichtigen. Sie werden erkennen, dass wir viel weniger 

Tiefkühlwaren nutzen und frischer und gesünder kochen, mehr 
Auswahl bieten und auch den Wünschen unseren veganen Gästen 

nachgekommen sind.  
Diese Veränderungen sind auch für die Köche, für das 

Servicepersonal und für die Geschäftsführung eine Herausforderung. 
Wir möchten Sie höflichst darum bitten, ein wenig nachsichtig zu 

sein, wenn gleich zu Beginn nicht alles reibungslos läuft. 
Insbesondere die Wartezeiten auf das Essen sind eben bei frischer 
Küche etwas länger als bei frittierter Tiefkühlkost. Ebenso müssen 

sich die Abläufe in der Küche und im Service neu etablieren. Ich 
versichere Ihnen, dass das gesamte OHG-Team hochmotiviert sein 

Bestes gibt. 

Und sollte eine Speise einmal nicht dem entsprechen, was Sie 
erwartet haben, lassen Sie uns das wissen. Denn nicht uns sollen die 
Speisen gefallen, sondern Ihnen, den Gästen. Wir nutzen Kritik und 
Anregungen, um besser zu werden. Insbesondere im veganen Anteil 
sind wir nicht besonders erfahren, hier wäre ein Feedback von den 

Gästen, die sich in diesem Bereich auskennen, sehr hilfreich,       
denn auch die vegane Küche soll schmecken. 

 

Das gesamte OHG-Team wünscht Ihnen einen guten Appetit! 

 

 



Speisekarte 

Vorspeisen 
Tomatensuppe a c f g i  j                       5,20€ 
mit frischen Tomaten, Crème fraîche und frisch geröstetem Toast   

Gulaschsuppe R S a i  j 2               5,50€ 
mit frischen Kräutern und frisch geröstetem Toast 

Bruschetta a                3,90€ 
mit frischen Tomaten und Knoblauch auf frisch geröstetem Ciabatta 

Gemüse Sticks g i                          3,50€ 
Karotte, Gurke, Stangensellerie und Paprika mit Kräuterdip 

Falafel a g k                 6,00€ 
Falafel-Bällchen mit Kräutercreme, Humus und kleiner Salatbeilage 

 

Für den kleinen Hunger 
Bauernfrühstück S c g 2 3 8                8,60€ 
frisch gebratene Bratkartoffeln mit Eiern, Gurke und Schinken 

Camembert a g                6,50€ 
mit Preiselbeeren, kleiner Salatbeilage und frisch geröstetem Toast 

Frikadelle S R i j c 4 8                 6,80€ 
mit Senf oder Ketchup, dazu Kartoffelsalat, 

Wiener Würstchen S c  i j 2 3 4 7 10              6,80€ 
ein Paar Wiener mit Senf oder Ketchup, dazu Kartoffelsalat 

Reibekuchen c a 3                3,50€ 
drei Reibekuchen, wahlweise  

mit Apfelmus 2                3,90€ 
mit geräuchertem Lachs und Kräutercreme  d g            5,90€ 
 

 



Hauptgerichte 

Unsere Klassiker 

Currywurst S a i j 1 3 9 12               7,90€ 
mit unserer fruchtigen Currysoße, dazu Pommes                         

OHG-Currywurst S a i j 1 2 3 5 9 12               8,40€ 
die „Scharfe“, mit Zwiebeln, sauren Gurken und Chili, dazu Pommes          

Hamburger R a c g k i j 1 3 12               9,50€ 
der Rindfleisch-Klassiker im Brioche Bun, dazu Pommes            

Cheeseburger R a c g k i j 1 3 12                                                                                   9,80€    
der Hamburger mit würzigem Cheddar, dazu Pommes                                                        

OHG-Burger R a c g k i j 1 3 12             12,50€ 
Unsere Burger-Kreation verspricht eine Geschmacksexplosion! Mit Cheddar, 
Mozzarella, Bacon, glasierten Zwiebeln und Ahornsirup, dazu Pommes 
 

Ofenkartoffel kann vielseitig sein! 
Wir servieren unsere Ofenkartoffeln mit einer hausgemachten Kräutercreme 
und einer Salatbeilage 

mit hausgemachter Kräutercreme g i                                                6,00€         
mit gebratenen Champignons und Zwiebeln g i                                7,50€ 
mit blanchiertem Blattspinat und Cherry Tomaten g i             7,50€ 
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen G g i                                      8,50€ 
mit Räucherlachs F d g i                           10,50€ 
mit gebratenen Garnelen F b g i                                                              11,50€ 

 

 

 

 

 



Pasta muss sein! 
Wählen Sie Spaghetti oder Penne, auf Wunsch auch als Vollkorn-Variante 

Pasta Verde a g h                                   8,50€ 
mit würzigem Basilikum-Pesto und Kirschtomaten und Walnusskernen 

Pasta Rosso a g h j                                                 9,00€ 
mit fruchtigem Tomaten-Pesto, Kirschtomaten und Feta                                                          

Pasta Bolognese S a g i                                                      10,50€ 
mit hausgemachter Tomaten-Hackfleisch-Soße  

Pasta Rucola a h                9,00€                 
mit Rucola, Kirschtomaten, Wallnusskernen, Knoblauch, Chili  

Pasta a la OHG F a b f g h j                        12,00€ 
mit gebratenen Garnelen, Babyspinat, Kirschtomaten, Knoblauch, Chili 

 

Pizza schmeckt immer! 
Unsere Pizzen werden mit frischen Zutaten belegt 

Pizza Margherita a f g j                        8,50€ 
mit Mozzarella und Basilikum  

Pizza Rucola a f g j                                  9,50€ 
mit Rucola, Paprika, roten Zwiebeln, Cherry Tomaten und Basilikum 

Pizza Salami S a g h j 2 3                                 9,50€ 
mit würziger Salami und Zwiebeln 

Pizza Scampi F a b g h j              12,50€ 
mit Garnelen, Kirschtomaten, Babyspinat, Knoblauch, Chili 

Pizza Tonna F a b d  g h j  6                      11,00€ 
mit Thunfisch, Kapern, schwarzen Oliven und roten Zwiebeln 

Pizza Diavolo S a b g h j 2 3                      10,50€ 
mit scharfer Salami, roten Zwiebeln, Oliven, grünen Peperoni 



Pizza OHG G a c g h i  j 2 3                       11,50€ 
mit Hähnchenbruststreifen, Oliven, Brokkoli, Kirschtomaten,  
frischen Champignons, Sauce Hollandaise 

 

Schnitzeljagd! 
Unsere Schnitzel werden frisch zubereitet und mit Pommes und Salatbeilage 
serviert 

Wiener Art S a c f g i 5                       11,90€ 
die „Mutter“ aller Schnitzel, paniert, mit einer Zitronenscheibe, 

Jägerschnitzel S a cf  g i 2 5             12,90€ 
paniert, mit einer kräftigen Jägerrahmsoße und frischen Champignons 

Paprikaschnitzel S a c j 1 2 5             12,90€ 
paniert, mit einer fruchtigen Paprikasoße 

Pfefferrahmschnitzel S a c g h j 1 2 5            12,90€ 
paniert, mit einer leicht scharfen Pfefferrahmsoße 

Schnitzel Hawaii S a c g j 1 2 5                                                                          14,50€ 
paniert, mit Ananas, Kochschinken und Cheddar überbacken 

Schlemmer-Schnitzel S a c i j g 1 2 5            12,90€ 
paniert, mit Sauce Hollandaise 

OHG-Schnitzel S c               13,90€ 
naturbelassen, mit frischen Pilzen und Zwiebeln, dazu ein Spiegelei 

Hähnchenschnitzel G  c                       9,50€ 
naturbelassen, die etwas leichtere Variante aus Hähnchenbrustfilet 
 

 

 

 

 



 

Steak muss nicht immer teuer sein! 
 

Zirka 250 Gramm bestes Rindfleisch, serviert mit einer Ofenkartoffel, 
selbstgemachter Kräutercreme und einer Salatbeilage 

Rumpsteak „einfach nur so“ R  g 3                     23,50€ 
purer Genuss, dazu Kräuterbutter  

Rumpsteak elegant R c g h j 1 2 5                     25,00€ 
mit einer leicht scharfen Pfefferrahmsoße  

Rumpsteak rustikal R g 3            25,50€ 
mit frischen Champignons und Zwiebeln, dazu Kräuterbutter 

 

An der Küste muss es Fisch geben! 

Backfisch F a b c d j g                9,90€ 
panierter Seelachs, mit Bratkartoffeln, Salatbeilage und Remoulade 

Schollenfilet F a b c d j g h 3              10,90€ 
paniert, mit Bratkartoffeln, Salatbeilage und Remoulade 

Matjes F d 2                    9,50€ 
eingelegter Hering mit Bratkartoffeln und Salatbeilage 

Matjes „Hausfrauenart“ F d g 2           10,50€ 
Hering in Sahnesoße mit Bratkartoffeln und Salatbeilage 

Calamares  F a d g 1 3               11,50€      
mit Knoblauchdip, dazu Pommes und Salatbeilage 

 

 

 

 

 



Unsere Salat-Variationen  

 
zu unseren Salaten servieren wir Baguette-Brot a g 
Wählen Sie Ihr Dressing: Vinaigrette, French g j , American g j oder Joghurt g  
 

Gemischter Salat                8,00€ 
grüner Salat, Tomate, Gurke, Paprika, Mais, roten Zwiebeln und Radieschen 

Hirtensalat g 6                9,50€ 
mit schwarzen und grünen Oliven, Fetakäse, grünen Peperoni 

OHG-Salat G c g 2 3                                   12,50€ 
mit Krautsalat, geraspelten Karotten, getrockneten Datteln, Mozzarella, 
Avocado, Ei, Granatapfel, Hähnchenbruststreifen 

Falafel-Salat a f g k                               12,50€ 
mit Falafel, Granatapfel, Sesam und Joghurt-Kräuter-Dressing 
  

Für unsere Kleinen haben wir natürlich auch was! 

Chicken Crossies G a c i j 1 3 9              5,50€ 
mit Pommes, Mayonnaise und Ketchup, Salatbeilage kein Muss! 

Spaghetti Napoli a               5,00€ 
mit milder Tomatensoße 

Minipizza a                 4,00€ 
5 kleine Minipizzen, wahlweise  
Margherita 
Salami S a  

 

 

 

 

 



Ein kleines Dessert geht doch noch! 

„Roode Grütt“ g                         3,50€ 
typisch norddeutsche rote Grütze mit Vanillesoße 

Pfannkuchen a c g           
zwei kleine Pfannkuchen, wahlweise  
mit Zimt und Zucker                          3,90€ 
mit Apfelmus 2                                                          4,20€ 
mit heißen Kirschen und Sahne g               4,90€ 

Créme Brûlée c g                           5,50€ 
die französische Spezialität mit knusprigem Karamell 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Vegane Gerichte 

Vorspeisen 
Bruschetta a                 3,90€ 
mit frischen Tomaten und Knoblauch auf frisch geröstetem Ciabatta 

Gemüse Sticks i                3,50€ 
Karotte, Gurke, Stangensellerie und Paprika mit veganer Kräutercreme 

Falafel f k                 6,00€ 
Falafel-Bällchen mit veganer Kräutercreme und kleiner Salatbeilage 

 

Hauptgerichte 
Currywurst vegan f             10,90€ 
mit unserer fruchtigen Currysoße, dazu Pommes,                         

OHG-Currywurst vegan f             11,20€ 
die „Scharfe“, mit Zwiebeln, sauren Gurken und Chili, dazu Pommes,         

Hamburger vegan a f               8,50€ 
der Rindfleisch-Klassiker im Brioche Bun, dazu Pommes,            

Cheeseburger vegan a f i 2 4                                                                        8,90€    
der Hamburger mit würzigem veganem Cheddar, dazu Pommes                                                       

OHG-Burger vegan a f i 2 4            12,50€ 
Unsere Burger-Kreation macht nicht nur satt, sondern verspricht auch eine 
Geschmacksexplosion! Mit veganem Cheddar, veganem Mozzarella, glasierten 
Zwiebeln und Ahornsirup, dazu Pommes 
 

 

 



 

 

Ofenkartoffel kann vielseitig sein! 
Wir servieren unsere Ofenkartoffeln mit einer veganen Kräutercreme und einer 
Salatbeilage  

mit veganer Kräutercreme                                                        6,50€         
mit gebratenen Champignons und Zwiebeln                                   7,50€ 
mit blanchiertem Blattspinat und Cherry Tomaten                        7,50€ 

 

Pasta muss sein!     
Wählen Sie Spaghetti oder Penne, auf Wunsch auch als Vollkorn-Variante 

Pasta Verde vegan a h                         9,00€ 
mit veganem Basilikum-Pesto, Kirschtomaten und Walnusskernen                    

Pasta Rosso vegan a c e d i f g 3                         10,00€ 
mit veganem Tomaten-Pesto, Kirschtomaten und veganem Feta                                                        

Pasta Rucola vegan a c h                       9,50€                 
mit Rucola, Kirschtomaten, Wallnusskernen, Knoblauch, Chili 

 

Pizza schmeckt immer! 
Unsere Pizzen werden mit frischen Zutaten belegt  

Pizza Margherita vegan a c h g                                  8,50€ 
mit veganem Mozzarella und Basilikum                       

Pizza Rucola vegan a c h                                 9,50€ 
mit Rucola, Paprika, roten Zwiebeln, Cherry Tomaten und Basilikum 

Pizza Funghi vegan a c h                               9,50€ 
mit frischen Champignons, schwarzen Oliven und Basilikum 

 

 



 

 

Schnitzeljagd! 
Unsere Schnitzel werden mit Pommes und Salatbeilage serviert 

Wiener Art vegan a f i             10,90€ 
paniertes Gemüse Schnitzel, mit einer Zitronenscheibe 

Schlemmer Schnitzel vegan a f i           11,90€ 
paniertes veganes Gemüse Schnitzel mit veganer Sauce Hollandaise 

OHG-Schnitzel vegan a f i                              12,50€ 
paniertes Gemüseschnitzel mit frischen Pilzen und Zwiebeln 

 

Unsere Salat-Variationen  
zu unseren Salaten servieren wir veganes Ciabatta a 
Wählen Sie Ihr Dressing: Vinaigrette oder veganes Joghurt-Kräuter-Dressing 
 

Gemischter Salat               8,00€ 
grüner Salat, Tomate, Gurke, Paprika, Mais, roten Zwiebeln und Radieschen 

Hirtensalat vegan a g h             10,00€ 
mit schwarzen und grünen Oliven, veganem Fetakäse, grünen Peperoni 

OHG-Salat  a g h 3                                            11,00€ 
mit Krautsalat, geraspelten Karotten, getrockneten Datteln, veganem 
Mozzarella, Avocado, Granatapfel  

Falafel-Salat a f g k                               12,50€ 
mit Falafel, Granatapfel, Sesam und veganem Joghurt-Kräuter-Dressing 
  

 

 

 

 



 

 

 

Weitere vegane Gerichte: 

Gemüsespieße a f g h j k                          9,50€ 
Zwei Holzspieße mit knackigem Gemüse, dazu Falafel und veganer 
Joghurt-Kräuter-Dip 

Gersten-Pilz-Risotto a h            11,50€ 
leckeres Risotto mit Champignons und Karotten  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Unsere Beilagen und Soßen 

 

Ofenkartoffel    5,50€ 
Bratkartoffeln    3,80€ 
Pommes     3,20€ 
Kroketten     3,50€ 
Kartoffelsalat c g j             3,50€ 
Ketchup a j i 3     0,30€ 
Mayonnaise c j k 3    0,30€ 
Remoulade c j g    0,30€ 
Kräuterdip g     0,40€ 
Jägersoße g    1,50€ 
Paprikasoße g    1,50€ 
Pfefferrahmsoße g   1,50€ 
Sauce Hollandaise g   1,00€ 
 

Kleine Snacks 

Ritter Sport Schokolade g e  2,50€ 
Erdnüsse e h    2,70€ 
Chips      2,20€ 
Salzstangen    1,80€ 
 

 
 

 

 

 

 

 



 

Getränkekarte 

Alkoholfreie Getränke 

Softdrinks 

Mineralwasser  0,2l  1,80€     0,4l     3,50€        
medium oder still, mit Zitronenscheibe 
     
Coca Cola 2 4 6 7 8 11  0,2l  2,00€     0,4l     3,90€ 
Coca Cola Zero2 4 6 7 8 11 0,2l  2,00€     0,4l     3,90€ 
Fanta 2 3   0,2l  2,00€     0,4l     3,90€ 
Sprite 2 4 8 11   0,2l  2,00€     0,4l     3,90€ 
Mezzo Mix 2 3 4 6 7 8 11 11 0,2l  2,00€     0,4l     3,90€ 

Säfte, Nektare und Schorlen 

Apfelsaft   0,2l     2,40€      0,4l     4,70€ 
Apfelschorle  0,2l     2,20€      0,4l     4,40€ 
Orangensaft  0,2l     2,40€      0,4l     4,70€ 
Bananennektar         0,25l    2,60€   
Kirschnektar         0,25l    2,60€ 
KiBa    0,4l     5,10€ 
Rhabarberschorle     0,33l    3,00€ 
Sangrita      5cl    2,00€ 
pikant oder classic, Gemüsesaft 

 

 

 

 

 



 

Sonstige Erfrischungsgetränke 

Red Bull a 1 8 11            0,25l         2,80€ 
koffeinhaltiger Energydrink, Dose 

Bitter Lemon 4 8 12                               0,25l  2,50€ 
chininhaltige Zitronenlimonade 

Tonic Water 4 8 12                                0,25l  2,50€ 
chininhaltiges Mineralwasser        

 

Aperitifs 

Aperol Spritz 1 4 8           0,3l       6,50€ 
italienischer Bitter-Aperitif mit Prosecco und Soda  
 

Lillet Wildberry 1 4 8          0,3l        6,50€ 
französischer Wein-Aperitif mit Bitter-Limonade 
 

Limoncello Spritz 1 4 8          0,3l        6,50€ 
italienischer Zitronenlikör mit Prosecco 
 

Campari-O 1 4 8                              0,3l       6,50€ 
italienischer Bitter-Likör mit Orangensaft 
 

Rhabarber Spritz 1 4 8                            0,3l       6,50€ 
Rhabarberschorle mit Prosecco 

Sandemann Sherry 1 4 8                                  5 cl      4,50€   
fine, medium oder sweet 
 

 

 



 

Biere 

Flensburger Pilsener         0,3l      2,80€ 0,4l        3,60€ 
Flensburger Alster         0,3l 2,80€ 0,4l       3,60€ 

Bitburger Pilsener         0,3l      3,00 € 0,4l        3,80 € 
Bitburger Alster          0,3l      3,00 € 0,4l        3,80 € 

 

Flaschenbiere 

Flensburger Frei                  0,33l 3,20€ 
Flensburger Strandlager      0,33l 3,20€ 
Flensburger Radler       0,33l 3,20€ 
Flensburger Malz        0,33l 3,20€  

Schneider Weizenbier, hell                0,5l 4,50€ 
Schneider Weizenbier, trüb               0,5l 4,50€ 
Erdinger Weizenbier, alkoholfrei       0,5l 4,70€  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Weine und Sekt 

Schoppenweine und Weinschorlen 

Oberrotweiler Spätburgunder Weißherbst   0,25l          5,20€ 
Roséwein, trocken, Qualitätswein, Deutschland 

Sasbacher Grauer Burgunder     0,25l        5,20€ 
Weißwein, trocken, Qualitätswein, Deutschland 

Sasbacher Spätburgunder       0,25l        4,30€ 
Rotwein, halbtrocken, Qualitätswein, Deutschland 

Weinschorle        0,25l        4,80€ 
 

Sehr geehrte Gäste,  
neben unseren Schoppenweinen können Ihnen noch weitere, 
hervorragende Weine anbieten. Für jeden Geschmack ist etwas 
dabei. Fragen Sie einfach unser Servicepersonal nach der Weinkarte. 

 

Sekt & Co 

Sekt, Hausmarke, halbtrocken     Glas   0,15l         3,00€ 
          Flasche       0,75l               14,00€ 

Sekt, Hausmarke, trocken      Glas             0,15l         3,00€ 
                         Flasche       0,75l               14,00€ 

Prosecco      Glas            0,15l               3,20€ 
                         Flasche       0,75l               15,00€ 
Piccolo      Flasche        0,2l                  4,00€ 

 

 

 



 

Longdrinks 

Cuba Libre  1 8 11            0,3l         7,00€ 
Havana Club mit Cola und Limette, 4cl 

Bacardi Cola 1 8 11         0,3l                  6,50€ 
weißer Rum, 4cl  

Captain Morgan Cola 1 8 11       0,3l                  6,00€ 
Jamaica Rum, 4cl 

Sterni Cola 1 8 11                           0,3l                  5,50€ 
der „kultige“ Weinbrand, 4cl 

Whiskey Cola 1 8 11                          0,3l          7,00€ 
Grant’s Scotch Whiskey, 4cl 

Southern Comfort Sprite 1 8 11                        0,3l         6,50€ 
amerikanischer Whiskey-Likör, 4cl 

Gin Tonic 4 8 12                    0,3l                  6,50€ 
Bombay Sapphire London Dry Gin, 4cl 

Wodka-O 1 8          0,3l         6,00€ 
Smirnov Vodka mit Orangensaft, 4cl 

Wodka-E a 1 8 11          0,3l         7,50€ 
Smirnov Vodka mit Red Bull, 4cl 

Pernod Cola 1 8 11          0,3l                  7,00€ 
französischer Anis-Likör, 4cl 

CoKo 1 8 11           0,3l                  5,50€ 
Oldesloer Weizenkorn mit Cola, 4cl 
  

 

 

 



 

Shots und Liköre 

Ouzo                       2cl         2,40€ 
griechischer Anisschnaps 

Berliner Luft                     2cl         2,00€ 
der originale Berliner Pfefferminzlikör 

Kleiner Feigling                    2cl                 2,20€                
Wodka mit Feigenaroma, Portionsflasche 

Tequila            2cl         2,40€ 
mexikanischer Agavenschnaps 

Sambuca            2cl         2,40€ 
italienischer Anislikör 
 

Aquavite und Schnäpse 

Aalborger Jubiläums Aquavit        2cl         2,80€ 
der goldene Aquavit aus Dänemark 

Malteser            2cl         2,40€ 
traditioneller dänischer Aquavit 

Linie Aquavit                    2cl         3,00€ 
auf See gereifter norwegischer Premium Aquavit 
Nr. 6             2cl         2,40€ 
der Flensburger Aquavit aus der Marienstraße 6 

Oldesloer Weizenkorn                  2cl         1,90€ 
die kultige Kornmarke aus Schleswig-Holstein 

Helbing            2cl         2,20€ 
traditioneller Hamburger Kümmelschnaps 

Bommerlunder          2cl         2,20€ 
der Kümmelbranntwein aus unserer Grenzregion 



 

Obstliköre und Obstbrände 

Apfelkorn           2cl         2,00€ 
Fruchtlikör aus Weizenkorn und Apfelsaft  

Himbeergeist          2cl         2,40€ 
Obstgeist aus frischen Himbeeren 

Grappa           2cl         3,00€ 
italienischer Traubenbrand    

Sliwowitz           2cl         2,20€ 
traditioneller Zwetschgenbrand aus dem Balkan 

Marillenschnaps         2cl         2,40€ 
traditioneller Aprikosenbrand aus Österreich  

Persico           2cl         2,20€ 
70’er Jahre Kult-Likör aus Sauerkirschsaft 

 

Kräuterliköre und Kräuterschnäpse 

Ramazotti            4cl         4,60€ 
italienischer Kräuterlikör 

Escorial grün                   2cl         2,20€ 
der grüne hochprozentige Kräuterlikör 

Jägermeister          2cl                  2,40€ 
der beliebte deutsche Likör aus 56 Kräutern 

Becherovka          2cl         2,20€ 
tschechischer Kräuterlikör 

Pernod           2cl         2,20€ 
französischer Anislikör 

 



 

Sahneliköre 

Ramazotti Crema G 1 8         4cl           4,40€ 
italienischer Sahnelikör mit Cappuccino-Note 

Dooley’s g 1 8          4cl         4,40€ 
Sahnelikör aus Wodka und Toffee 

Baileys g 1 8           4cl         4,40€ 
Sahnelikör mit irischem Whiskey und Schokolade 

Amarula           4cl         4,40€ 
der südafrikanische Wildfrucht-Sahnelikör 

 

Whisky & Whiskey 

Jim Beam a 8          2cl          2,60€ 
der typisch amerikanische Bourbon-Whiskey 

Grant’s a 8                             2cl         2,40€ 
milder Blended Scotch Whisky 

Ballantines a 8                   2cl         2,60€ 
einer der ältesten Blended Scotch Whiskys 

Tullamore Dew a 8         2cl         2,80€ 
dreifach gebrannter Irischer Whiskey 

Jameson a 8           2cl         2,80€ 
der „Milde“, irischer Whiskey 

Johnny Walker Red Label a 8                 2cl         2,40€ 
der meistverkaufte Scotch Whisky der Welt 

Southern Comfort a 8         2cl                  2,60€ 
amerikanische Whiskey-Likör aus New Orleans 

 



 

Rum 

Havana Club Añejo 3 Años               2cl         2,60€ 
der beliebte weiße Rum aus Kuba 

Havana Club Especial       2cl         3,00€ 
zweifachgereifter goldener Rum aus Kuba 

Bacardi         2cl         2,40€ 
der weltweit meistverkaufte weiße Rum 

Johannsen Rum       2cl         2,60€ 
der traditionelle Flensburger braune Rum 

Captain Morgan      2cl           2,20€ 
der bekannte Jamaika-Rum 

Übersee Rum        4cl         4,00€         
der richtige Rum für den Grog, Portionsflasche 

 

Wodka 

Smirnov Wodka       2cl           2,20€ 
der weiche russische Wodka 

360°                  2cl         2,80€ 
der deutsche Wodka, vierfach destilliert 

 

Gin 

Bombay Sapphire London Dry Gin   2cl          2,40€ 
der Klassiker unter den guten Gin Sorten 

Wismarian Dry Gin      2cl                   2,80€ 
der hochwertige deutsche Gin aus Wismar 

 



 

Brandy und Cognac 

Hennessy Cognac        4cl         6,00€ 
der milde französische Cognac 

Osborne No.103        4cl         4,40€ 
der milde und fruchtige spanische Brandy 

Osborne Veterano        4cl         4,40€ 
der kräftige, intensive spanische Brandy 

Sternmarke                  4cl         3,80€ 
das norddeutsche „Nationalgetränk“ 

 

Heiße Getränke 

Café Crema G 11                2,20€ 

Cappuccino G 11                2,40€ 

Espresso 11                 2,00€ 

Kaffee, Tasse 11                2,00€ 

Kaffee, Becher11                3,80€ 

Milchkaffee g 11                3,20€ 

Latte Macchiato  g 11                        3,50€ 

Tee, Kännchen, alle gängigen Sorten                     2,20€ 

Heißer Kakao g                         3,00€ 

Heißer Kakao mit Sahnehaube g             3,50€ 

 

 

 



 

 

Mit Alkohol: 

Grog                 3,50 € 
Norddeutsches Heißgetränk mit Rum (4cl), heißem Wasser 
und Zucker 

Irish Coffee a g 8 
Kaffee mit irischem Whisky (4cl) und Sahnehaube         7,00€ 
 

Pharisäer g 8 
Kaffee mit Flensburger Rum (4cl) und Sahnehaube         6,50€ 

Lumumba g 8 
Heißer Kakao mit Flensburger Rum (4cl) und Sahnehaube            6,50€ 
 

   

 
 


